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1 . 供試材料
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2 . 減圧含浸方法
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3 . 試験区の設定
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4 . 水浸裂傷粒の炊飯
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5 . 炊飯米形状の構成割合測定

./ fek¢£!���U�¤x¥(
¦§�¨©

�^�!�x��./U
��q./U
��q./

U
ª«./U��¬�!z�(����
./ �

¨©n�[­�®�¯i��[­�®�°<��&,

-
«±²R³´µ¶�·¥(��«±²�¶�¸<

!���������-���¹������

./STUXY�º» ��

図 1 "#��¼L½¾��

表 1 ��	��<�

��	
"#��

$%

����

��$%
�*�¿

PQ	

��	

��	

��
��	

������	

k(

jx

k(

jx

jx

k(

k(

k(

k(

jx

��+

��+

��+

��+

��+

図 2 ��`aU�¬��



6 . テクスチャー測定
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1 . 水浸裂傷粒から得られた炊飯米形状の構成割合
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2 . 処理の違いが炊飯米に及ぼす影響
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1 . 炊飯崩壊粒の発生機構
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2 . 減圧含浸処理による炊飯崩壊粒の抑制効果
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